
RESTAURANT SCOLAIRE 
 

Lundi 27 AVRIL 2026 Mardi 28 AVRIL 2026 Jeudi 30 AVRIL 2026 Vendredi 01 MAI 2026 

Macaronis bio à la carbonara VPF/Fromage 
râpé 

Glace sunday vanille/ caramel 

Betteraves vinaigrette Carbonade 
flamande VBF/Frites fraîches  

Fromage blanc Bio à la cassonade 

Steak haché végétal sauce poivre 
Courgettes sautées/Gnocchis 
Fromage/Coupe de pomelos 

FÉRIÉ  

Lundi 04 mai 2026  Mardi 05 Mai 2026 Jeudi 07 Mai 2026 Vendredi 08 Mai 2026 

Chipolatas vpf/sauce moutarde/Purée 
maison/Laitue locale 

Camenbert/Banane bio 

Céleri rave/Filet de colin meunière 
msc/sauce tartare/riz bio 

Flan de poireaux/Crème au spéculoos 

Tortellinis ricotta épinard à la crème 
de curry 

Gouda bio/Yaourt nature bio 
FÉRIÉ  

Lundi 11 Mai 2026 Mardi 12 Mai 2026 Jeudi 14 Mai 2026 Vendredi 15 Mai 2026 

Aiguillettes de poulet vf à la crème d’ail                                 
Haricots verts bio/Pommes de terre 

rissolées 
Mimolette/Glace vanille 

Concombre au maïs/Sauté de porc vpf 
au paprika/Brocolis à la béchamel                            

Boulghour 
Liégeois café/chocolat 

FÉRIÉ FÉRIÉ 

Lundi 18 Mai 2026 Mardi 19 Mai 2026 Jeudi 21 Mai 2026 Vendredi 22 Mai 2026 

Cordon bleu de volaille UE/Epinard à la 
crème/Riz créole bio/ 

Fromage/Glace 

Macédoine bio à la 
mayonnaise/Omelette 

bio/Potatoes/Salade de mâche 
Brownie maison 

Coquillettes bio à la bolognaise 
vbf/Comté 

Petits suisses aromatisés 

Chou-fleur à la vinaigrette/Saumon 
msc/beurre blanc à l’aneth/Carottes 

vichy/Pommes de terre 
Fraise du moment 

Lundi 25 mai 2026 Mardi 26 Mai 2026 Jeudi 28 Mai 2026 Vendredi 29 Mai 2026 

FÉRIÉ 

Croisillon emmental/Escalope de dinde 
vf aux champignons/Gratin de chou-

fleur et ses pommes de terre 
Fruit de saison 

Ragoût de lentilles aux 
carottes/Saucisse fumée vpf 

Fromage/Semoule au caramel maison 

Avocat sauce cocktail/Nuggets de 
blé/sauce aigre douce/Purée de légumes 

Crumble aux pommes maison 


